
Описание товара Фритюрница INOKSAN INO-
PFE100

Описание

Фритюрница INOKSAN INO-PFE100 используется для обжаривания мяса, птицы или овощей в 
больших объемах масла или жира.
Аппарат оснащен системой фильтрации масла после использования, позволяющей повысить 
качество готовых продуктов.

Характеристики

Установка настольная 

Подключение 220 В 

Количество ванн 1 

Объем одной ванны 5 л 

Глубина 400 мм 

Страна- Температурный режим от 100 до 180 °С 

Общий объем фритюрного масла 4 л 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.

https://prom-katalog.ru/

